Q/ALDI/TESO

SINGLE VALLEY LOT
CHARDONNAY 2013

Denominacion
D.0 Valle de Leyda

Variedad
Chardonnay 100%

Origen

Los vifiedos se ubican en una de las zonas mas frias del valle de Leyda. Debido a su
cercanfa al mar, la neblina costera es mas prolongada durante el dia ejerciendo toda la
influencia costera del valle. Bajo estas condiciones la fruta madura lentamente,
manteniendo su acidez natural v los delicados aromas citricos del Chardonnay

Cosecha
Cosecha a mano. Primera semana de Abril,

Vinificacion

e Losracimos pasan por una minuciosa seleccion.

e |uego son prensados directamente.

e EI50% del volumen es fermentado en estangues de acero inoxidable, y el otro 50%
es fermentado en barricas de roble Francés.

* No ocurre fermentaciéon Malolactica.

¢ Elvino tiene una guarda de 12 meses en barricas de roble Francés (50%) y tanques
de acero inoxidable (50%).

Notas de Degustacion -
Color amarillo con tintes verdes vy leves reflejos dorados. Gran intensidad aroméatica de yf\L:‘l IESC
frutas citricas, limon y céscaras de pomelo se mezclan con aromas a frutas tropicales

y leves notas tostadas. Vivo y refrescante, donde los sabores citricos llenan el paladar
Untuoso, de dulce vy largo final

OF CHILE

StwcLr Varrry Lor
Recomendacion de Guarda il

La tapa screw cap mantiene intactas las caracteristicas del vino. Para disfrutar de su &
frescura hoy o esperar 4 afios para desarrollar la elegancia que solo viene con los afios CHARDO NN A
= Dol VarLe s lovea
Servicio y Acompafiamiento Recomendado e
Compania ideal de carnes blancas como pollo, pavo, pescados semi-grasos y mariscos Gaan RpsFave

suaves como jaibas, ostiones y camarones. Servir a 10°C




