
 

 

 

 

 

 

 

 

SAUVIGNON BLANC 
 

 
  

Origen   Valle Central 

 

Variedad  Sauvignon Blanc 100%  

 

Cosecha  Primera semana de Marzo 

 

Vinificación 3 meses en estanques de acero 

inoxidable sobre sus lías 
 

 

 

 
Color  Amarillo claro con suaves reflejos 

verdosos. 

 
Nariz  Aromas de frutas tropicales, cítricos  y 

suaves notas herbáceas típicas de la 
variedad. 

 
Boca Vibrante y de suave untuosidad en 

boca, con excelente fruta y una 
refrescante y viva acidez. 

 

 

 

 

 
Recomendación  
de guarda  Para disfrutar de su frescura joven, 

dentro de los 3 primeros años. 

 
Acompaña Queso de cabra, mariscos frescos, 

ensaladas, pescados ligeros o ceviche. 
Puede ser un excelente aperitivo. 
Servir a 8°C. 


