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Las uvas provienen del Valle del Biobio. Los vifiedos estan localizados en las lomas de

los cerros cerca del Bio-Bio Itata que proveen vientos frescos y una adecuada
exposicion al sol para lograr la completa expresion de la fruta. La condicion climatica
en este valle permiten una maduracion muy lenta a las variedades Chardonnay y Pinot
Noir, reteniendo su delicado perfil aromatico, buena estructura y vibrante acidez.

ELABORACION

Las uvas son cosechadas a mano de forma temprana durante la vendimia para retener
todo su caracter fresco. Una vez fermentado se hace un trabajo de lias al espumante
lo que le entrega mayor complejidad y mejor estructura, reteniendo su caracter frutal.

NOTAS DE CATA

Apariencia: Finas burbujas con un color amarillo palido.

Nariz : Complejo con aromas a manzana verde, frutas citricas, peras y notas tostadas.
Sensacién en boca: Fresco yredondo con una balanceada acidez y complejas notas
citricas y fructosas. Final con sabores tostados.

MARIDAIJE Y SERVICIO

Combina perfectamente con pescados blancos preparados con hierbas, tartar de pescado o
carnes suaves puede disfrutarlo tambien como aperitivo. Servir a 8° C.
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