
FICHAS TÉCNICAS   VIÑA VALDIVIESO

VITICULTURA
Las uvas provienen del Valle del Biobío. Los viñedos están localizados en las lomas de 
los cerros cerca del Bío-Bío Itata  que proveen vientos frescos y una adecuada 
exposición al sol para lograr la completa expresión de la fruta. La condición climática 
en este valle permiten una maduración muy lenta a las variedades Chardonnay y Pinot 
Noir, reteniendo su delicado perfil aromático, buena estructura y vibrante acidez.
 

ELABORACIÓN
Las uvas son cosechadas a mano de forma temprana durante la vendimia para retener 
todo su carácter fresco. Una vez fermentado  se hace un trabajo  de lías al espumante 
lo que le entrega mayor complejidad y mejor estructura, reteniendo su caracter frutal.

NOTAS DE CATA
Apariencia: Finas burbujas con un color amarillo pálido. 
Nariz : Complejo con aromas a manzana verde, frutas cítricas, peras y notas tostadas.
Sensación en boca: Fresco yredondo con una balanceada acidez y complejas notas 
cítricas y fructosas. Final con sabores tostados.   

MARIDAJE Y SERVICIO 
Combina perfectamente con pescados blancos preparados con hierbas , tartar de pescado o 
carnes suaves puede disfrutarlo tambien como aperitivo. Servir a 8º C.

extra brut 

VIÑEDO
Valle del Bio-Bio 

METODO
Charmat, Fermentado en depósitos 

FECHA COSECHA
1 - 15 de Marzo 

CEPAJE
Chardonnay 60% ; Pinot Noir 40% 

Azúcar Residual
6 grs / Lt

www.valdiviesovineyard.com


